Chateau Larquey

Surface
0,250 ha

Géologie
Sols Silico Graveleux

Cépages
Cabernet-Sauvignon 50%
Merlot 50%

Densité de plantation
3 500 Pieds/ha

Age Moyen des Vignes
Vieilles vignes a tres faible
rendement.
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CHATEAU
LARQUEY

VIN DE BORDEAUX

Appellation Bordeaux Supérieur Rouge Controlée

CHATEAU LARQUEY

Cuvée Passion

Cuvée Passion
Vin élevé en Amphore

Mode de culture

Fertilisation organique,
enherbement, lutte phytosanitaire
raisonnée.

Taille en guyot simple.

Vinification & Elevage

Macération de la vendange en cuves
inox pendant 3 jours a une
température ne dépassant pas 10°C.
Fermentation alcoolique a 25°C
pour conserver les ardbmes de
vendange fraiche.

Vin élevé en Amphore pendant 9 a
12 mois.

Production
1000 Bouteilles environ.

Conservation

1l peut vieillir de longues années.
Vin de grande garde

Notes de dégustation

Vin fruité d"une grande pureté. L’Amphore offre des propriétés d’élevage unique qui repose sur sa matiere.
Poreuse, I'argile de Modene favorise la micro- oxygénation qui structure le vin tout en préservant le gotit
authentique du fruit et son croquant. C’est un retour a la terre aux méthodes ancestrales qui donne naissance a
un vin résolument moderne. Tres surprenant.

A découvrir pour les grands amateurs.

Vin de grande garde.

Accords mets & Vin

Température de service entre 16°C et 18°C.
A déguster avec du gibier, une cote de baeuf, une entrecote ou avec un fromage Basque.

Contact Chateau Larquey

Propriétaire

SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet

Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot

Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01
Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com

Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange. fr

Visite
Tous les jours sur rendez-vous.

Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.
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Coffret bois de 3 bouteilles

48,00 €


http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

CHATEAU LARQUEY

Appellation Bordeaux Rouge Controlée

teau Larquey Cuvée Tradition

Cuvée Tradition
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Surface Mode de culture

6ha Fertilisation organique, enherbement,
lutte phytosanitaire raisonnée.

Géologie Taille en guyot double.

Sols Argilo Calcaires

Vinification & Elevage
Cépages «Année de vendange» Traditionnelle en cuve inox thermo
Cabernet-Sauvignon 10% régulée avec macération apres

Merlot 90% CHATE‘A;(QDF};U‘\A}RQUEY fermentation de 15 jours.
ApPELLATION BORDEAUX CONTROLEE 18 4 24 mois en cuves béton revétues.
Densité de plantation
3 300 Pieds/ha S.C.E.A. Baudet et Fils Production
@ e 35 000 Bouteilles environ.
AgC MOyen des Vignes B‘S%V0| MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU 750 MI

15 ans (2021)

Cuvée Tradition

Conservation

Entre 3 et 10 ans

Notes de dégustation

Le choix minutieux des cépages adapté aux spécificités des sols produit un vin rouge structuré et fruité. Une
robe au rubis chatoyant, son nez aromatique et fruité, sa finesse en bouche.

Accords mets & Vin

Température de service entre 16°C et 18°C.
Ce vin accompagnera parfaitement une entrecdte, un civet ou encore un camembert.

Contact Chateau Larquey

Propriétaire

SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet

Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot

Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01
Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com
Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange.fr

Visite
Tous les jours sur rendez-vous.

Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.

La bouteille

4,50 €
Conditionnée uniquement en cartons de 6 ou 12 bouteilles
6 Bouteilles = 27,00 €
12 Bouteilles = 54,00 €



http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

CHATEAU LARQUEY

Appellation Bordeaux Supérieur Rouge Controlée

Chateau Larquey Cuvée Prestige

L’Original du Chateau Larquey

Cuvée Prestige - Vin €levé en fits de chéne

Surface Mode de culture
4,25 ha Fertilisation organique,

‘ enherbement, lutte
Géologie I U phytosanitaire raisonnée.
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Sols Argilo Calcaires — Graveleux Taille en guyot simple et double.
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Cépages : el
Cabernet-Sauvignon 20% I\}()‘I‘H)I:’v\l \ilv I"Izllllzl R
Merlot. 80% \

Vinification & Elevage
Traditionnelle en cuve inox
thermo régulée avec macération
apres fermentation de 15 jours.

Densité de plantation Vin élevé en flts de chéne 12
3 300 Pieds/ha mois.

Age Moyen des Vignes Production

15 a 25 ans (2021) 25000 Bouteilles environ de

75 centilitres.

Conservation

I peut vieillir de longues années.
Vin de grande garde.

Notes de dégustation

Vin rouge intense. Vin ample et fondant ayant une longue persistance aromatique en bouche.
Vous aimerez son nez aux aromes de fruits noirs et Iégerement vanillé.
Vin de grande garde.

Accords mets & Vin

Température de service entre 16°C et 18°C.
A déguster avec une cote de beeuf, une cote de veau grillé, ou une belle assiette de fromage.

Contact Chateau Larquey

Propriétaire

SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet

UPERIEUR Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot

Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 Mobile +33 (0)6 07 56 13 01

Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com

Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange. fr

Visite
Tous les jours sur rendez-vous.

Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.

La bouteille

6,75 €
Conditionnée uniquement en cartons de 6 ou 12 bouteilles
6 Bouteilles = 40,50 €
12 Bouteilles = 81,00 €



http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

Chateau Larquey

Surface
0,5 ha

Géologie
Sols Silico Graveleux

Cépages

Cabernet-Sauvignon 50%

Merlot 50%

Densité de plantation

5500 Pieds/ha

Appellation Bordeaux Supérieur Rouge Controlée

CHATEAU LARQUEY

Cuvée Excellence

Cuvée Excellence
Vin élevé en futs de chéne.

Mode de culture

Fertilisation organique, enherbement,
lutte phytosanitaire raisonnée.

Taille en guyot simple.
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¢ Vinification & Elevage

Macération de la vendange en cuves
inox pendant 3 jours a une
température ne dépassant pas 10°C.
Fermentation alcoolique a 25°C pour
conserver les aromes de vendange
fraiche.

Vin élevé en fhts de chéne neuf
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Age Moyen des Vignes b

pendant 9 a 12 mois.

Vieilles vignes a tres faible rendement.
Production
3000 Bouteilles environ.

Conservation

1 peut vieillir de longues années.
Vin de grande garde

Notes de dégustation

Légerement boisé, élégant, structuré, fin, et aromatique. Rouge intense, nuancé de teinte violine, un nez qui
s’ouvre tres vite avec une symphonie olfactive de fruits rouges sur des chuchotements de coco et de caramel.
Vin de grande garde.

Accords mets & Vin

Température de service entre 16°C et 18°C.
A déguster avec du gibier, une cote de beeuf, une entrecdte ou avec un fromage Basque.

Contact Chateau Larquey

Propriétaire

SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet

Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot

Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01
Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com

Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange. fr

Visite
Tous les jours sur rendez-vous.

Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.

La bouteille

9,50 €

Conditionnée uniquement en carton de 6 bouteilles
6 Bouteilles = 57,00 €



http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

CHATEAU LARQUEY

Appellation Bordeaux Supérieur Blanc Controlée B

Cuvée Sélection
Vin élevé en futs de chéne.

Chateau Larquey

Surface S . Mode de culture
0,5 ha Fertilisation organique, enherbement,
lutte phytosanitaire raisonnée.
Géologie Taille en guyot simple.
Sols Argilo Calcaires
CI;IP{}IEQH}??}}”%HFY Vinification & Elevage
Cépage S " e Vendanges tardives sélection grains
Sémillon 100% nobles.
g OEHE pe N Sélection par tries de baies botrytisées.
Densité de plantation = o Vinification traditionnelle.
3 300 Pieds/ha Vin élevé en fats de chéne de 6 a 12
Vin élevé en fiits de chéne | mois.
Age Moyen des Vignes
25 ans (2021) Production
2500 Bouteilles environ.
- Conservation
£ 20 ans.
Notes de dégustation
Aromes dominants d’agrumes évoluant vers la péche, des nuances d’acacia en bouche, le vin est dense
et d’une agréable rondeur.
p—— Accords mets & Vin
Température de service entre 8°C et 10°C.
Apprécié en apéritif, sur un foie gras ou un fromage Bleu.
Contact Chateau Larquey
e Propriétaire
SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet
R ; ’ Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot
CHATEAU LARQUE' | rg1¢phone +33 (0)5 56 62 8196 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01

APPELLATION BORDEAUX SUPERIEUR BL™ . A .
a it Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com
g MSENBOUTELERUCHIA Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange.fr
3 ww-m%'&";"“"
Vin AR o " Visite ‘
| T Tous les jours sur rendez-vous.
Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.
La bouteille
A 8,00 €
E\‘ “"‘ Conditionnée uniquement en carton de 6 bouteilles
N 6 Bouteilles = 48,00 €



http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

CHATEAU LARQUEY

Appellation Bordeaux Blanc Sec Controlée

Chateau Larquey Blanc Sec

Cuvée Sélection

Surface Mode de culture
0,5 ha : Fertilisation organique, enherbement,
5 JERS BT D lutte phytosanitaire raisonnée.
Géologie ’ / \ | e Taille en guyot simple.
Sols Argilo Calcaires e —
BORDEAUX Vinification & Elevage
Cépage «Année de Vendange» Vinification traditionnelle.
Sémillon 100% 4 mois en cuves béton revétues.
CHATEAU LARQUEY
BORDEAUX
Densité de plantation APPELLATION BORDEAUX BLANC SEC CONTROLEE Producﬁon
3300 Pieds/ha — SEC— 2500 Bouteilles environ.
S.C.E.A. Baudet et Fils
A e Moyen des Vignes & @ propriétair;snr;':;hla;r:: ;3}:3?::::‘1(&:;0(-}:”"“
g ]ZE%W]I MIS EN BOUTE[LLL’; AU (Z;{/\TEAU ]5”““:
20 ans (2021)

Cuvée Sélection

Conservation

1a5ans
A boire jeune et frais.

Notes de dégustation

Joli nez d’agrumes, de fleurs blanches avec une note de fruits jaune. En bouche, le vin est treés bien équilibré,
d’une belle expression avec une pointe de minéralité.

Accords mets & Vin

Température de service entre 8°C et 10°C.
Ce vin accompagnera parfaitement des fruits de mer, des huitres, des poissons, une salade de chevre chaud.

Contact Chateau Larquey

Propriétaire

SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet

Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot

Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01
Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com

Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange. fr

Visite
Tous les jours sur rendez-vous.

Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.

La bouteille

4,50 €
Conditionnée uniquement en cartons de 6 ou 12 bouteilles

6 Bouteilles = 27,00 €
12 Bouteilles = 54,00 €



http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

CHATEAU LARQUEY

Appellation Bordeaux Rosé Controlée

Cuvée Sélection

Chateau Larquey

Surface Mode de culture
1ha Fertilisation organique, enherbement,

lutte phytosanitaire raisonnée.
Géologie Taille en guyot simple et double.
Sols Argilo Calcaires

Vinification & Elevage
Cépages glan-cugtendungey Nos Rosés sont obtenus par pressée.
Merlot 80% Mise en bouteilles apres 8 a 10
Cabernet Sauvignon 20% CHAT%QE\UI;QSI} QUEY semaines de cuvaison.

APPELLATION BORDEAUX ROSE CONTROLEE

Densité de plantation Production
3 300 Pieds/ha i@ f:;,&;ﬁ;f}c;h,ﬁi?,%%& et Fils : 7000 Bouteilles environ.
Age Moyen des Vignes _Ua\)\ﬂl MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU ?)D mE
8 ans (2021)

Cuvée Sélection

Conservation

A consommer dans les 2 ans

Notes de dégustation

Vin frais et fruité qui dévoile des notes de cerise et de bonbons acidulés.

Accords mets & Vin

Température de service entre 8°C et 10°C.
A boire frais a I'apéritif, sur grillades estivales viandes ou poisson, charcuteries, salades, pa€lla, coucous, ... ou
bien a déguster par un bel apres-midi d’été ou en début de soirée.

Contact Chateau Larquey

Propriétaire

SCEA BAUDET & FILS

Jérome Baudet

Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot

2020

R R Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01
. . Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com
W e Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange.fr
E—
Cuvée Sélectior Visite
- ! Tous les jours sur rendez-vous.

Tous nos vins du Chateau Larquey sont exclusivement mis en bouteilles a la propriété par nos soins.

La bouteille

4,50 €

Conditionnée uniquement en cartons de 6 ou 12 bouteilles
6 Bouteilles = 27,00 €
12 Bouteilles = 54,00 €



http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

CHATEAU LARQUEY

Appellation Bordeaux Rouge Controlée

Chateau Larquey Bag in Box

Bag In Box 5 litres

Géologie Mode de culture
Sols Argilo Calcaires Fertilisation organique, enherbement,
lutte phytosanitaire raisonnée.
Cépage Taille en guyot double.
Merlot 100%
Vinification & Elevage

Densité de plantation Traditionnel en cuve inox thermo

3 300 Pieds/ha régulée avec macération apres
fermentation de 15 jours.

Age Moyen des Vignes 18 2 24 mois en cuves béton revétues.

15 ans (2021)

Contenance Bag In Box
5 litres

< 5 o0

Notes de dégustation

Vin uniquement élaboré a base de Merlot, il possede des saveurs fruitées, juteuses et
gourmandes.

Accords mets & Vin

Température de service entre 14°C et 16°C.
Ce vin léger accompagnera a merveille vos repas quotidiens.

chEAaRTO

Contact Chateau Larquey

Propriétaire
SCEA BAUDET & FILS
Jérome Baudet

13%vol. ‘ ‘3 Adresse 6, Le Mineur - 33490 Caudrot
L2BX18
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Téléphone +33 (0)5 56 62 81 96 — Mobile +33 (0)6 07 56 13 01
Site Web & Boutique en ligne : www.chateau-larquey.com
Courriel : contact(@chateau-larquey.com - chateau.larquey(@orange.fr

Bag _In Box Visite
5 litres Tous les jours sur rendez-vous.

15,00 €

Tous nos vins du Chateau Larquey sont conditionnés a la propriété par nos soins.


http://www.chateau-larquey.com/
mailto:contact@chateau-larquey.com
mailto:chateau.larquey@orange.fr

